
Liebe Gäste, HERZLICH WILLKOMMEN!

Wir freuen uns sehr und sind stolz darauf, Sie in unserem Restaurant willkommen zu heißen, 
einem besonderen Ort, an dem wir möchten, dass Sie sich wie ein integraler Bestandteil 
unserer kulinarischen Familie fühlen. Ihre Zeit bei uns ist ein kostbares Geschenk, und wir 

können es kaum erwarten, sie gemeinsam zu genießen.

Seit unserem ersten Tag haben wir unsere Hingabe und Leidenschaft in dieses 
Abenteuer gesteckt. Unser Wunsch? Ihnen nicht nur ein Mittag- oder Abendessen zu 

bieten, sondern ein Erlebnis, das Ihre Sinne anspricht, eine herzliche Umarmung für Ihren 
Gaumen. Jede Zutat, die wir wählen, wird mit Liebe und Sorgfalt ausgewählt, um Ihnen 

einzigartige Geschmackserlebnisse und unvergessliche Gerichte zu bieten.

Wir möchten Sie auch darüber informieren, dass wir einen Holzofen verwenden, der es 
uns ermöglicht, nur 5 Pizzen gleichzeitig mit einer Garzeit von 14 Minuten zuzubereiten. 
Wir wissen, dass unser Ofen vielleicht nicht der schnellste ist, aber was ihn besonders 

macht, ist die Magie des Feuers, die der Pizza Einzigartigkeit und einen authentischen 
Geschmack verleiht!

Unsere Küche basiert auf Frische und Liebe zum Detail, daher verwenden wir keine 
vorgefertigten Gerichte. Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass Sie möglicherweise 
mindestens 30 Minuten warten müssen, wenn Sie unser à-la-carte-Menü genießen 
möchten. Wir entschuldigen uns für eventuelle Unannehmlichkeiten aufgrund von 

Wartezeiten, sind jedoch fest davon überzeugt, dass jeder Moment es wert sein wird.

Jetzt laden wir Sie ein, unsere Speisekarte zu erkunden, die voller kulinarischer 
Köstlichkeiten ist, die wir speziell für Sie kreiert haben. Wir hoffen, dass jeder Bissen eine 
angenehme Überraschung ist und Sie ein wirklich unvergessliches kulinarisches Erlebnis 

erleben.

Wir danken Ihnen von Herzen für Ihre wertvolle Meinung und Ihren Beitrag. Es wäre uns 
eine Ehre, wenn Sie sich nach dem Essen einen Moment Zeit nehmen könnten, um Ihre 

Eindrücke zu teilen und uns dabei zu helfen, immer besser zu werden.

Wir wünschen Ihnen eine angenehme Entdeckungsreise durch unsere Speisekarte und 
vor allem GUTEN APPETIT!



Vorspeisen

UNSERE ALPKÄSEPLATTE
Auswahl an Wurst- und Käsesorten begleitet von Obstkonserven  
lokalem Honig und Essiggurken

DAS PIEMONTESISCHE FASSONA-RINDSSTEAK 
Mit Pan Brioche, Ei-Mayonnaise und gerösteten Haselnüssen

Langsam gegartes Roastbeef
Mit Himbeeressig-Misticanza und Gana-Padano-Chips

MARINIERTER LACHS MIT ZITRUSFRÜCHTEN
Mit Fenchelsalat, Orangen und Limetten-Minz-Sauce

Auberginen-Pastete
Mit Tomatencoulis und Basilikumsoße

CHF 22

CHF 32

CHF 26

CHF 18

Die Suppen/Cremes
Minestrone nach Tessiner Art

 Zwiebelsuppe mit Käsekrokant

CHF 14

CHF 14

CHF 28



Erste Gänge
DIE TAGLIATELLE 
Mit Zitrone und geräucherter Forelle und wildem Fenchel

Die Kartoffelgnocchi
Mit Kirschtomaten, Burratacreme und Basilikumsauce

Das Risotto
Mit Safran, Luganighetta-Ragout und Gottardo-Käsesauce 

Die Pappardelle
Mit weißer Fleischsauce, Steinpilzen und Thymian

CHF 22

CHF 23

CHF 23

CHF 23

Zweite Gänge 
CORDON BLEU VOM SCHWEIN (250 GR)
Gefüllt mit gekochtem Schinken und Alpkäse, serviert mit Pommes frites 

der luco-maxi- burger (200 g)
Burger-Brot gefüllt mit Rindfleisch-Hamburger aus der Schweiz, grünem Salat, Tomaten, 
karamellisierten Zwiebeln, knusprigem Speck, Käse, Gurken und Barbecue-Sauce
Serviert mit rustikalen Pommes frites

Das “Pollo al Cestello del Relais”  
Unser knuspriges Hähnchen im Körbchen mit rustikalen Kartoffeln und unserer Relais-Sauce.
Auch in einer würzigen Variante erhältlich

Geschnittenes Rindfleisch
Rindfleisch CH. mit Maggiataler Pfeffersauce, Parisienne-Kartoffeln mit  
Rosmarin und Gemüse der Saison

Kalbsbäckchen 
Geschmort in Tessiner Merlot mit Schnittlauch-Kartoffelpüree

Gemischter gebratener Fisch 

CHF 34

CHF 30

CHF 30

CHF 39

CHF 39

CHF 36



Große Salate
Grüner Salat / Gemischter Salat

Schinken und Melone
Grüner Salat, Parmaschinken, Melone

Griechischer Salat
Grüner Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika, roten Tropea-Zwiebeln, Taggiasche 
Oliven und griechischem Feta

Caesar Salad
Mit französischem Dressing, Romana-Salat, gegrilltem Hähnchenbrustfilet, knusprigem 
Speck, Crostini und gehobeltem Grana Padano

caprese
Tomaten, Büffelmozzarella D.O.P., frisches Basilikum, Olivenöl, Salz und Pfeffer

CHF 7/8 

CHF 18

CHf 18

CHF 18

CHf 16



ERSTE GÄNGE
Spaghetti, penne, gnocchi mit Sauce nach Wahl:

Tomatensauce  
Hackfleischsauce

Hauptgerichte
Hähnchenschnitzel
Serviert mit Pommes frites

KINDERPORTION POMMES FRITES
Serviert mit Ketchup und Mayonnaise

CHF 8

CHF 10

K indermenü

DESSERT
Unser “Tiramisù”

KLASSISCHER SCHOKOLADENTÖRTCHEN
Mit weicher Fondantfüllung, Vanilleeis, Haselnussstaub und Kakao

Weißer Schokoladentörtchen
Mit Pistazieneis

Panna Cotta Fantasie des Küchenchefs

Zitronen-Törtchen

Frisches Ananascarpaccio
Mit Beeren und Minzblätter

EIS LUST?
Lassen Sie sich von unserer Auswahl an Eis und Sorbets verführen

CHF 12

CHF 12

CHF 10

CHF 12

CHF 10

CHF 5

CHF 10



DISPONIBILE 
solo a CENa

ROMANA
Tomate, Mozzarella, Anchovis, Kapern, Oliven, 
Oregano

THUNFISCH UND ZWIEBELN

Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Gorgolotta

Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, 
ZolaKäse

CALZONE

Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken,
Champignons, Ei

GRECA

Tomate, Mozzarella, Taggiasca-Oliven,
Kirschtomaten, Feta-Käse

TIROLESE
Tomate, Mozzarella, Speck, Zola, Steinpilze

BOSCAIOLA
Mozzarella, gemischte Pilze, Käse aus dem Tal

Wenn Sie weitere Zutaten hinzufügen
möchten, beachten Sie bitte, dass dies mit
zusätzlichen Kosten verbunden ist.

Pizza mignon - 2 CHF

KLASSISCHE PIZZAS

MARINARA
Tomate, Oregano, Knoblauch

MARGHERITA
Tomate, Mozzarella

PROSCIUTTO
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken

4 stagioni
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken,
Oliven, Champignons, Artischocken

capricciosa
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken,
Oliven, Artischocken, Paprika, Pilze, Sardellen

golosa
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken,
Mascarpone-Käse

DIAVOLA

Tomate, Mozzarella, Peperoni

NAPOLI
Tomate, Mozzarella, Anchovis, Oregano

PARMIGIANA	
Tomate, Mozzarella, Aubergine,
Parmesan, Basilikum

VEGETARISCH
Tomate, Mozzarella, gemischtes gegrilltes
Gemüse

CHF 13

CHF 14

CHF 18

CHF 18

CHF 19

CHF 18

CHF 19

CHF 22

CHF 16

CHF 16

CHF 18

CHF 19

CHF 16

CHF 19

CHF 20

CHF 18

CHF 18



FRUCHTSÄFTE
frische Fruchtsäfte in den Geschmacksrichtun-
gen: Orange/Ananas/Pfirsich/Aprikose/Birne/ 
Blaubeere

Soft Drink
BRAUSE AUS DEM TESSIN
Zitrone/Mandarine/Himbeere

Coca cola / coca cola zero

EISTEE
Zitrone/Pfirsich

Olivone-Kräutertee

ORANGENLIMONADE
bitter/süß 

Schweppes Tonic

Bitter Lemon 

San Bitter 
weiß / rot 

dickflüssige Schokolade
mit Sahne: Aufpreis CHF 0.50

TEES UND KRÄUTERTEES
SCHWARZER TEE

ROTER TEE

GRÜNER TEE

MINZTEE

KAMILLENTEE

serviert mit Honig aus dem Tessin 
Tasse: CHF 3.50 / Teekanne: CHF 6.- 

UNSER KAFFEE
Espresso

DOPPELTER ESPRESSO

MACCHIATO
grosse Tasse: Aufpreis CHF 1.-

CAFÉ CRÈME
grosse Tasse: Aufpreis CHF 1.-

ENTKOFFEINIERTER ESPRESSO 
grosse Tasse: Aufpreis CHF 1.-

GERSTE/ ginseng
grosse Tasse: Aufpreis CHF 1.-

Espresso MIT LIKÖR
grosse Tasse: Aufpreis CHF 1.-

Cappuccino

Cappuccino ENTKOFF./GERSTE / Ginseng

Mini-cappuccino

latte macchiato

ovomaltina

TRINKSCHOKOLADE
Milch/ dunkel/ weiß

MINERALWASSER
MIKROFILTRIERTES STILLES WASSER  (0.25l)

STILLES WASSER (0.50L) 

MIKROFILTRIERTES STILLES WASSER (1l)
von uns abgefüllt

MIKROFILTRIERTES WASSER MIT KOHLENSÄURE (0.25l)

MINERALWASSER MIT KOHLENSÄURE (0.33L) 

MIKROFILTRIERTES WASSER MIT KOHLENSÄURE (1l)
von uns abgefüllt

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.-

CHF 3.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.20

CHF 4.20

CHF 4.20

CHF 4.-

CHF 3.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 3.80

CHF 4.50

CHF 4.-



UNSERE BIERE
Appenzeller
vom Fass

PANACHÉ

Craft-Bier aus dem Tal

Appenzeller alkoholfreies Bier

25 cl

33 cl

50 cl CHF 6.-

CHF 4.-

CHF 3.-

CHF 7.-

APERITIFS
Martini
weiß / rot

Campari
bitter / soda

Cynar

relais apero

Aperol Spritz

campari Spritz

APFEL Spritz

lemon spritz

hugo

negroni

CHF 5.-

CHF 5.-

CHF 5.-

CHF 9.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

25 cl

33 cl

50 cl CHF 6.-

CHF 4.-

CHF 3.-

CHF 5.-

MAGENBITTER UND 
LIKÖRE
Montenegro

Appenzeller 

Jägermeister

Averna

Amaro del Capo

Limoncino

Nocino von uns hergestellt

Sambuca

Amaretto diSaronno

Baileys

braulio

Braulio RESERVE

AVERNA

RAMAZZOTTI

vecchia romagna

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 7.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 7.-

CHF 8.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 8.-



GIN
Hendrick’s 

Hendrick’s Lunar

Deux Frères Dry Gin

Saigon Baigur

breil pur london dry gin

mit Schweppes tonic: Aufpreis CHF 3.50 

acquavite
Williams

Kirsch

Vielle prune Williamine

apricotineCHF 12.-

CHF 12.-

CHF 8.-

CHF 12.- CHF 8.-

CHF 14.- CHF 8.-

CHF 12.- CHF 8.-

grappe AUS DEM TESSIN
familie Monico Dongio 

grappa “barricata” CHF 6.-

CHF 6.-whisky
siceram original swiss 
whisky familie schwarz CHF 8.-



Lieber Gast,

Auf Anfrage informiert unser Personal Sie gerne über in unseren Gerichten 
enthaltene Zutaten, die Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten auslösen 
können. Sie können unser Informationsblatt mit Zutaten, Allergentabellen und der 
Herkunft unseres Fleisches anfordern.

Wenn Sie bereits über Allergien oder Unverträglichkeiten Bescheid wissen, 
informieren Sie bitte unser Personal, wir helfen Ihnen gerne, jegliche Probleme zu 
vermeiden.

Wir danken Ihnen für Ihre Aufmerksamkeit und Zusammenarbeit und erinnern Sie 
daran, dass die angegebenen Preise bereits die Mehrwertsteuer enthalten.


