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L’INIZIO DEL VIAGGIO 
antipasti – starters – vorspeisen - entrées 

 
GRAN TAGLIERE DELLA VALLE        Fr. 26.— 
Selezione di salumi nostrani e formaggi tipici della valle 
Platter of local cold cuts and valley cheese 
Auswahl an lokalem Aufschnitt und Alpkäse 
Assiette de charcuterie locale et fromage de la vallée 

ROASTBEEF DI MANZO        Fr. 26.— 
Con rucola, scaglie di grana e salsa tartara 
Beef roast beef with rocket, parmesan shavings and tartar sauce 
Rinderroastbeef mit Rucola, Parmesansplittern und Tatarsauce 
Rôti de bœuf avec roquette, copeaux de parmesan et sauce tartare 

TONNATO REVISIONATO DEL RELAIS       Fr. 25.— 
Lonza di maiale, insalata fresca e salsa tonnata fatta in casa 
Pork loin, salad, tuna sauce (Relais style) 
Schweinslende, Salat, Tunasauce nach Art des Hauses 
Longe de porc, salade fraîche et sauce tonnata maison 

FILETTI DI TROTA IN CARPIONE DELLA CASA 180GR   Fr. 24.— 

FILETTI DI TROTA IN CARPIONE DELLA CASA 120GR   Fr. 15.— 
Filetti di trota marinati secondo la tradizione  
Homemade marinated trout fillets 
Hausgemachte marinierte Forellenfilets in Carpione 
Filets de truite marinés maison 

FIOCCO DI CRUDO CON MOZZARELLA DI BUFALA     Fr. 23.— 
Prosciutto crudo "Fiocco" servito con mozzarella di bufala campana 
Cured ham "Fiocco" with buffalo mozzarella 
Roher Schinken "Fiocco" mit Büffelmozzarella 
Chiffonnade de jambon cru "Fiocco" et mozzarella di bufflonne 

FIOCCO DI CRUDO CON MELONE       Fr. 19.— 
Prosciutto crudo "Fiocco" accompagnato da melone fresco 
Cured ham "Fiocco" with melon 
Roher Schinken "Fiocco" mit Melone 
Jambon cru "Fiocco" et melon frais 

FORMAGGINO DI MUCCA        Fr. 9.— 
Formaggino fresco di mucca di produzione locale 
Local fresh cow's milk cheese 
Frischer Kuhmilchkäse aus der Region 
Fromage frais de vache de production locale 
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INSALATA VERDE – FOGLIE FRESCHE DI STAGIONE    Fr. 8.— 
Grüner Salat – Frischer Blattsalat der Saison 
Green Salad – Fresh seasonal lettuce 
Salade Verte – Salade fraîche de saison 

INSALATA MISTA – VERDURE FRESCHE E CROCCANTI   Fr. 10.— 
Gemischter Salat – bunte mischung frischer salate 
Mixed salad – fresh mixed vegetables and salad 
Salade mixte – mélange de salades et légumes frais 

INSALATA MISTA PICCOLA        Fr. 8.— 
Kleiner gemischter Salat 
Small mixed salad 
Petite salade mixte  

CEASAR SALAD          Fr. 21.— 
Insalata verde, petto di pollo, scaglie di grana, crostini di pane della valle e salsa cesar 
Green salad, chicken breast, parmesan, croutons, Caesar dressing 
Grüner Salat, Hähnchenbrust, Parmesan, Croutons, Caesar-Dressing  
Salade verte, blanc de poulet, parmesan, croûtons et sauce César 

VEGAN SALAD          Fr. 20.— 
Insalata mista, felafel e tofu con salsa all’avocado 
Mixed salad, falafel, tofu with avocado sauce 
Gemischter Salat, Falafel, Tofu mit Avocadosauce 
Salade composée, falafels, tofu et sauce à l'avocat 

MINESTRONE          Fr. 14.— 
Gemüsemine strone 
Vegetable minestrone 
Minestrone de légumes  

 

  

ANCHE UN VIAGGIO 

DI MILLE MIGLIA 
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LA TRADIZIONE NEL PIATTO 
primi piatti – first courses – erste gänge – entrées chaudes 

 
GNOCCHI DI PATATE “GREEN & WHITE”      Fr. 23.— 
Gnocchi di patate con vellutata di zucchine fresche e philadelphia 
Potato gnocchi with zucchini cream and Philadelphia cheese 
Kartoffel-Gnocchi mit Zucchini-Creme und Philadelphia-Käse 
Gnocchis de pommes de terre con velouté de courgettes et philadelphia 

PARMIGIANA DI MELANZANE       Fr. 23.— 
Melanzane al forno con pomodoro, mozzarella e basilico fresco 
Eggplant parmigiana with tomato, mozzarella and fresh basil 
Auberginen-Parmigiana mit Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum 
Parmigiana d'aubergines au four, tomates, mozzarella et basilic frais 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA       Fr. 22.— 
Cotti al momento con uovo, guanciale croccante e pecorino romano 
Spaghetti with egg, guanciale (cured pork cheek) and pecorino cheese 
Spaghetti Carbonara mit Ei, Guanciale (Speck) und Pecorino-Käse 
Spaghetti à la carbonara, œuf, guanciale croustillant et pecorino 

LASAGNA VEGETARIANA        Fr. 20.— 
Sfoglia all'uovo con pomodoro, besciamella e formaggio misto della valle 
Vegetarian lasagna with tomato, béchamel and valley cheese 
Vegetarische Lasagne mit Tomaten, Béchamelsauce und Alpkäse 
Lasagnes végétariennes, tomates, béchamel et fromage de la vallée 

LASAGNA ALLA BOLOGNESE       Fr. 19.— 
Ragù tradizionale di manzo, pomodoro, besciamella e formaggio della valle 
Lasagna with beef ragout, tomato, béchamel and valley cheese 
Lasagne Bolognese mit Rinderhackfleisch, Tomaten, Béchamelsauce und Alpkäse 
Lasagnes à la Bolognaise, ragoût de bœuf, béchamel et fromage de la vallée 

TAGLIATELLE ROSSE         Fr. 19.— 
Con crema di bufala, burro, timo e tarallo piccante sbriciolato 
Buffalo milk cream, butter, thyme and spicy tarallo crumble 
Büffelmilchcreme, Butter, Thymian und scharfer Tarallo-Crumble 
Crème de bufflonne, beurre, thym et brisures de tarallo piquant 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

IL SOGNATORE È COLUI 

CHE, GUARDANDO UNA 

MELANZANA, VEDE UNA 

PARMIGIANA. 
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IL CUORE DELLA CUCINA 
secondi piatti – main courses – hauptgänge – plats principaux 

 
PAILLARDE DI VITELLO         Fr. 45.— 
Fettina di vitello scottata, servita con verdure di stagione e riso in bianco 
Veal paillarde served with seasonal vegetables and white rice 
Kalbspaillarde serviert mit Marktgemüse und weißem Reis 
Paillarde de veau saisie, servie avec légumes de saison et riz blanc 

TAGLIATA DI MANZO         Fr. 38.— 
Contornata da rucola, pomodorini, scaglie di grana e patate al forno 
Sliced beef steak with rocket, cherry tomatoes, parmesan and potatoes 
Tranchiertes Rindfleisch mit Rucola, Kirschtomaten, Parmesan und Kartoffeln 
Tagliata de bœuf, roquette, tomates cerises, parmesan et pommes au four 

CORDON BLEU CLASSICO (400gr.)      Fr. 36.— 
Cordon Bleu di grandi dimensioni servito con patate fritte croccanti 
Classic Cordon Bleu (400g) served with French fries 
Klassisches Cordon Bleu (400g) serviert with Pommes Frites 
Cordon Bleu classique (400g) servi avec frites croustillantes 

IMPANATONA DI MAIALE        Fr. 30.— 
Cotoletta di maiale formato maxi, servita con patate fritte 
Large breaded pork cutlet served with French fries 
Großes paniertes Schweineschnitzel serviert mit Pommes Frites 
Escalope de porc panée maxi, servie avec frites 

LUGANIGHETTA ALLA GRIGLIA       Fr. 28.— 
Salsiccia ticinese alla griglia, servita con rösti e verdure calda 
Grilled local sausage served with Swiss rösti and vegetables 
Gegrillte Luganighetta-Wurst serviert mit Rösti und Gemüse 
Luganighetta grillée (saucisse tessinoise), servie avec rösti et légumes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MANGIARE È UNO DEI 

QUATTRO SCOPI DELLA 

VITA… QUALI SIANO GLI 

ALTRI TRE, NESSUNO LO 

HA MAI SAPUTO 



LE NOSTRE PIZZE
Marinara                      
pomodoro, origano, aglio                                                                12.-
Margherita                  
pomodoro, mozzarella                                                                     13.-
Prosciutto                    
pomodoro, mozzarella, prosciutto                                                 15.-
Prosciutto e Funghi   
pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi                                 17.-
Golosa                           
pomodoro, mozzarella, prosciutto, mascarpone                         17.-
Gorgolotta                   
pomodoro, mozzarella, prosciutto e gorgonzola                         18.-
Calzone                         
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, uovo fresco            19.-
4 Stagioni                     
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi e olive       19.-
   Napoli 
pomodoro, mozzarella, acciughe                                                   16.-
Diavola 
pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive                             16.-
Vegetariana 
pomodoro, mozzarella, verdure miste                                        19.-
Tonno e Cipolle 
pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle                                    18.-
Ticinese 
pomodoro, mozzarella, luganighetta, cipolle, patate arrosto       20.-
Regina 
pomodoro, mozzarella, bufala, rucola parmigiano, pomodorini    22.- 

Supplementi a partire da Fr. -.50  a Fr. 5.-- 
Riduzione pizza piccola Fr. 2.—



PIZZE BIANCHE
4 formaggi                                                                                                           
formaggi della Valle misti, gorgonzola                                                                   19.-          
Olivone                                                                                                                 
mozzarella, büscion di mucca, prosciutto crudo                                                   22.-
Boscaiola 
mozzarella, porcini, formaggio della Valle                                                             21.-      
Sfilatino Relais 
mozzarella di bufala, prosciutto crudo, rucola, pomodorini, grana                    22.-         
Fornarina al rosmarino           
condita con olio, sale e rosmarino                                                                          11.-

Nota per i clienti celiaci
 Informiamo i nostri gentili ospiti celiaci che la nostra cucina e

l'area pizzeria non dispongono di spazi separati e compartimentati.
Pertanto, pur prestando la massima attenzione, non possiamo

garantire l'assoluta assenza di contaminazione da glutine.

Pasta per celiaci, senza glutine, NON di nostra produzione
supplemento Fr. 5.--
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