
Cari Clienti, BENARRIVATI!

Siamo felici e orgogliosi di darvi il benvenuto nel nostro ristorante, un luogo speciale 
in cui desideriamo farvi sentire come parte integrante della nostra famiglia culinaria. 

Grazie di cuore per aver scelto di condividere con noi il vostro tempo libero.

Fin dal primo giorno, abbiamo dedicato tutta la nostra dedizione e passione al nostro 
ristorante. Il nostro obiettivo è offrirvi un’esperienza gastronomica, 

un vero e proprio abbraccio al palato. 
Ogni ingrediente che selezioniamo viene scelto con amore e attenzione, 

per garantirvi sapori unici e piatti indimenticabili.

Desideriamo anche informarvi che utilizziamo un forno a legna, il quale ci permette di 
preparare solo 5 pizze alla volta con un tempo di cottura di 14 minuti. 

Sappiamo che il nostro forno potrebbe non essere il più veloce, ma ciò che lo rende 
speciale è proprio la magia del fuoco 

che conferisce alla pizza unicità e un sapore autentico!

La nostra cucina è basata sulla freschezza e sull’attenzione ai dettagli, 
motivo per cui non abbiamo piatti preconfezionati. 

Vi preghiamo di comprendere che, se desiderate gustare il nostro menù à la carte, 
potrebbe essere necessario attendere almeno 30 minuti. 

Ci scusiamo per eventuali inconvenienze causate dall’attesa, ma siamo fermamente 
convinti che ogni minuto ne varrà la pena.

Ora vi invitiamo a esplorare il nostro menu, ricco di delizie culinarie che abbiamo 
appositamente creato per voi. 

Speriamo che ogni boccone sia una sorpresa di piacere e che possiate vivere 
un’esperienza culinaria davvero memorabile. 

Vi ringraziamo di cuore per la vostra preziosa opinione e il vostro contributo. 
Saremo onorati se, al termine del pasto, potrete dedicarci qualche istante per 

condividere le vostre impressioni, aiutandoci a crescere e migliorare sempre di più.

Vi auguriamo una piacevole esplorazione del nostro menu 
e, soprattutto, BUON APPETITO!



ANTIPASTI

Il Nostro tagliere dei sapori con gnocco fritto

Selezione di salumi della macelleria Vescovi accompagnati da cipolle rosse 
caramellate e sottaceti

Il tagliere dei formaggi

Selezione di formaggi del Caseificio Töira accompagnati da composte di 
nostra produzione

i fiori di zucca dorati
Su letto di rucola e crema al pecorino
 

Torretta di verdure
Con chips di mais

sformatino di broccoli
E crema di parmigiano

CHF 22

CHF 19

zuppe/creme

il minestrone ticinese

zuppa d’orzo
Con brunoise di verdure 

la zuppa di cipolle
Con crostini di Emmental

CHF 14

CHF 15

CHF 14

CHF 20

CHF 18

CHF 18



PRimi  piatti

la Crespella alla mantovana
Ripiena di zucca, luganighetta e briciole di amarettoi
 

Le Tagliatelle al carbone o le tagliatelle fresche
Con ragù nostrano

Gli Gnocchetti di patate viola 
Su letto di fondente di cipolla, buscion di mucca, bacon croccante 

maltagliati di grano saraceno
Con spinacino fresco e crema di patate 

spaghetti/ penne/ gnocchi con salsa a scelta  
Al pomodoro
Al ragù nostrano
Carbonara
Pesto di basilico

CHF 22

CHF 22

CHF 23

CHF 14
CHF 18
CHF 20
CHF 18

CHF 20

SEcondi  piatti

medaglioni di suino bardati con speck
Al merlot e quenelle di cipolle rosse con sformatino di patate

il cordon bleu di vitello (250 gr)
Ripieno di prosciutto cotto, formaggio d’alpe servito con le sue patatine fritte

i falafel 
Polpette di ceci con salsa al pomodoro servito con riso basmati al burro e salvia

il luco-maxi- burger (200 gr)
Pan pizza farcito con hamburger di carne di manzo svizzera, insalata verde, pomodori, 
cipolle caramellate, bacon croccante, edamer, cetrioli, salsa barbecue.
Servito con patatine rustiche

il pollo al cestello del relais  
Pollo al cestello croccante con le sue patate rustiche e la nostra salsa dello 
Chef Giordano con variazione piccante

CHF 36

CHF 39

CHF 24

CHF 30

CHF 28



per gli  amanti  della griglia

il filetto di manzo svizzero (200 gr)
Servito con verdure alla griglia, patate, cafè de Paris e salse: barbecue, tartara

la Paillard di Vitello (200gr)   
Servita con riso basmati al burro e salvia e caponatina di verdure

la tagliata di manzo con funghi porcini (180 gr)   
Servita con patate rustiche e verdure miste

CHF 46

CHF 39

Insalatone
verde / mista

RELAIs
Insalata verde, mais, cherry, bocconcini di filetto di manzo scottato e riduzione di 
balsamico

FINOCCHI, ARANCE E LAMPONI
Con salsa allo yogurt, olive taggiasche e bouquet di germogli e songino

Greca
Pomodori, cetrioli, peperoni verdi, cipolle rosse di Tropea, olive taggiasche, feta 
greca, origano

Caesar Salad
Insalata verde, petto di pollo alla griglia, pancetta croccante, crostini di pane, 
parmigiano

william salad
Insalata mista, pere, noci, scaglie di grana con salsa allo yogurt

CHF 7 / 9

CHF 20

CHf 18

CHF 18

CHf 20

CHf 18

CHF 36



Primi  piatti
Spaghetti, penne, gnocchi con salsa a scelta:

Pomodoro  
Bolognese

SECONDi  piatti
l’Impanata di dumbo
Impanata di pollo servita con patatine fritte

CHF 8.-

CHF 10.-

M E N U  b i m b i 

DESSERT

il nostro “Tiramisù”

il classico Tortino al cioccolato (attesa 10 min)
Con cuore morbido fondente e cremoso gelato alla vaniglia

il Tortino al cioccolato bianco con crema di pistacchio (attesa 10 min)

tartelette ai frutti di bosco
Con crema chantily e frutti di bosco freschi

il semifreddo al croccante del relais
Con salsa al cioccolato

torta di mele e amaretti
Servita con salsa alla vaniglia

voglia di gelato?
Lasciati tentare dalla nostra carta di gelati e sorbetti

CHF 10

CHF 12

CHF 12

CHF 12

CHF 12

CHF 10



TONNO E CIPOLLE

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

Gorgolotta
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, zola

MARIANNE
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas

CALZONE

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi, uovo

peppa pig

pomodoro, mozzarella, würstel, patatine fritte

Pizze speciali
relais

pomodoro, mozzarella, straccetti di manzo, 
aglio, peperoncino fresco, cime di rapa e 
scaglie di grana

BUFALINA

pomodoro, mozzarella, pomodorini, basilico,
mozzarella di bufala

Gustosa 

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
speck, pancetta, salame piccante

EDY

pomodoro, mozzarella, carne secca, 
formaggio della Valle, rucola

Gianny

pomodoro, mozzarella, luganighetta, cipolle, 
peperoni

TROPEANA

pomodoro, mozzarella, salame piccante,
cipolla rossa, nduja

pizze Classiche
fornarina al rosmarino
Perfetta come acompagnamento per un 
aperitivo

MARINARA
pomodoro, origano, aglio

MARGHERITA
pomodoro, mozzarella

PROSCIUTTO
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

4 STAGIONI
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
olive, funghi, carciofi

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
olive, carciofi, peperoni, funghi, acciughe

GOLOSA
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
mascarpone

PROSCIUTTO E FUNGHI 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
champignon freschi

DIAVOLA

pomodoro, mozzarella, salame piccante

NAPOLI
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

PARMIGIANA 
pomodoro, mozzarella, melanzane, 
parmigiano, basilico

VEGETARIANA
pomodoro, mozzarella, verdure miste 
grigliate

ROMANA
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, 

olive, origano

CHF 13

CHF 14

CHF 18

CHF 18

CHF 19

CHF 18

CHF 18

CHF 24

CHF 20

CHF 20

CHF 20

CHF 18

CHF 16

CHF 16

CHF 18

CHF 19

CHF 18

CHF 16

CHF 19

CHF 20

CHF 18

CHF 18

CHF 18

CHF 10

DISPONIBILE 
solo a CENa



ATLANTICA
mozzarella, salmone affumicato, cicorino rosso, 
cipolla caramellata

4 formaggi
mozzarella, taleggio, zola, formaggella

PISTACCHIOSA
mozzarella, mortadella, stracciatella di bufala, 
pistacchio di bronte

OLIVONE
mozzarella, buscion di mucca, 
prosciutto crudo, patè d’olive

lo sfilatino classico
fior di latte, prosciutto cotto, zola, champignon

lo sfilatino di rocco
fior di latte, proscitto crudo, rucola, pomodorini, 
zola e scaglie di grana

la schiacchiatina a spicchi
mozzarella di bufala sfilacciata, prosciutto crudo, 
rucola, gruviera, riduzione di balsamico

Tutte le pizze si possono avere con impasto:

Carbone vegetale: supplemento CHF 3.-
Senza glutine: supplemento CHF 3.50
5 cereali: supplemento CHF2.50
Integrale: supplemento CHF 2.50

Intolleranti al lattosio? Abbiamo pensato 
anche a voi! Chiedete il nostro fior di latte 
senza lattosio!
Qualora voleste aggiungere qualche 
ingrediente, vi informiamo che questo avrà un 
costo supplementare

Pizza mignon - 2 CHF

GRECA

pomodoro, mozzarella, olive taggiasche,
pomodorini, feta

CARPACCIATA
pomodoro, mozzarella, carne di manzo sottile,
cicorino, gruviera

TIROLESE
pomodoro, mozzarella, speck, zola, porcini

LA REGINA
pomodoro, mozzarella, burrata, rucola,
parmigiano, pomodorini

MONTE SOSTO
prosciutto crudo, mozzarella di bufala, porcini, 
misticanza (condita a freddo)

Pizze BIANCHE
BOSCAIOLA
mozzarella, funghi misti, formaggella della Valle

matilde 
mozzarella, prosciutto cotto, pomodori secchi, 
stracciatella di bufala, granella di nocciole

CAMPANA
mozzarella, luganighetta, cime di rapa

mediterranea
mozzarella, gamberetti, zucchine, rucola

william
mozzarella, pere, taleggio e noci

DELICATA
mozzarella, mele, gorgonzola, miele millefiori

rustica
mozzarella, pancetta, cipolla, peperoni e 
taleggio

CHF 18

CHF 22

CHF 19

CHF 22

CHF 20

CHF 20

CHF 20

CHF 19

CHF 20

CHF 19

CHF 22

DISPONIBILE 
solo a CENa

CHF 22

CHF 20

CHF 20

CHF 21

CHF 18

CHF 20

CHF 22

CHF 22



succhi  di  frutta
succhi di frutta disponibili nei gusti:
arancia / ananas / pesca / albicocca / 
pera / mirtillo

Soft Drink
Gazzose Ticinesi
limone /mandarino

Coca cola / coca cola zero

Tè freddo
limone / pesca

Aranciata
amara / dolce 

Chinotto

Schweppes Tonic

Bitter Lemon 

San Bitter 
bianco / rosso 

Crodino

tè e  TISANE
tè nero classico

tè rosso

tè verde

tè di menta

camomilla

tazza: CHF 3.50 / teiera: CHF 5.- 

Il  nostro caffè
Espresso

ESPRESSO DOPPIO

MACCHIATO
tazza grande: supplemento CHF 1.-

caffè CREME
tazza grande: supplemento CHF 1.-

ESPRESSO decaffeinato
tazza grande: supplemento CHF 0.80

orzo/ ginseng
tazza grande: supplemento CHF 0.80

Espresso corretto
tazza grande: supplemento CHF 0.50

Cappuccino

Cappuccino Deca / orzo / Ginseng

Mini cappuccino

latte macchiato

ovomaltina

cioccolata
al latte/ fondente/ bianca

ACQUA MINERALE
Acqua Naturale/frizzante (1 l)

Acqua Naturale/frizzante (0.5 l)

Acqua Naturale/frizzante (0.33 l)

Acqua Naturale/frizzante (0.25 l)

CHF 3.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 8.-

CHF 3.50

CHF 5.50

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.-

CHF 3.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.20

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 3.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-

CHF 4.-



Le nostre birre
Appenzeller
alla spina

PANACHÉ

birra artigianale
della valle

birra analcolica appenzeller

25 cl

33 cl

50 cl CHF 6.-

CHF 4.-

CHF 3.-

CHF 7.-

APERITIVI
Martini
bianco / rosso

Campari
bitter / soda

Cynar

relais apero

Aperol Spritz

campari Spritz

mela Spritz

lemon spritz

hugo

negroni

AMARI  E  LIQUORI
Montenegro

Appenzeller 

Jägermeister

Averna

Amaro del Capo

Limoncino (2 cl)

Nocino di nostra produzione (2 cL)

Sambuca

Amaretto diSaronno

Baileys

BRaulio

Braulio riserva

AVERNA

RAMAZZOTTI

vecchia romagnaCHF 5.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 5.-

CHF 6.-

CHF 7.-

CHF 6.-

CHF 5.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 9.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 8.-

CHF 7.-

CHF 8.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 6.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 8.-

CHF 6.-

25 cl

33 cl

50 cl CHF 6.-

CHF 4.-

CHF 3.-

CHF 5.-



GIN (4 cl )  & Tonic
Hendrick’s 

Hendrick’s Lunar

Deux Frères Dry Gin

Saigon Baigur

breil pur london dry gin

 

acquaviti  (2 cl )
Williams

Kirsch

Vielle prune Williamine

apricotineCHF 15.-

CHF 15.-

CHF 8.-

CHF 15.- CHF 8.-

CHF 15.- CHF 8.-

CHF 15.- CHF 8.-

grappe ticinesi  (2 cl )
Famiglia Monico Dongio 

grappa “barricata” CHF 8.-

CHF 8.-whisky (4 cl )
siceram original swiss whisky familie 
schwarz CHF 8.-



Caro ospite,

su richiesta, i nostri collaboratori saranno ben lieti di informarla in merito agli 
ingredienti contenuti nelle nostre pietanze che potrebbero causare allergie o 
intolleranze alimentari. Potete richiedere loro la nostra carta allergeni.

Nel caso in cui fosse già a conoscenza di allergie o intolleranze, la preghiamo di 
avvisare il nostro staff. Saremo a vostra disposizione per evitare spiacevoli disguidi.

Ringraziandola per la sua attenzione e collaborazione, le ricordiamo che i prezzi 
esposti sono già comprensivi di IVA.

BUON APPETITO!


