
Menu’ selvaggina
ANTIPASTI

Tris di salamini di selvaggina, formaggi della

Valle e la nostra confittura

 Carpaccio di cervo con salsa ai mirtilli e buscion

della Valle 

PRIMI PIATTI
  Risotto con porcini e quaglia sl cognac

  Tagliatelle di barbabietola fatte in casa con ragu’

 di cinghiale al  Mirto e

 pepe della Valle Maggia

25 chf

23 chf

26 chf

26 chf



Menu’ selvaggina
SECONDI PIATTI

Etrecote di cervo con il suo fondo ai ribes e

ginepro con millefolgie di patate al timo e e rbe

della Valle

 Sella di capriolo monoporzione con salsa al

finferli accompagnata da cavoletti di Bruxelles,

castagne e spätzli

Sella di capriolo (min. 2 persone e su

prenotazione) con i suoi contorni

DESSERT
  Vermicelles di castagne con meringa, salsa

al cioccolato e amarene

43 chf

42 chf

70 chf 

14 chf

p.p.


